2025 Anyada 2023. (100% Garnatxa
Blanca)

El seu color groc pal-lid,

Un nas elegant, que recorda la poma verda
amb un toc més especiat i mineral.

A la boca té una entrada suau, afruitati amb
una acidesa fixa ben marcada.

Les vinyes sén ecologiques, de seca i el
treball es fa amb un llaurat minim per
garantir la sostenibilitat ambiental, Ia
matéria organica del sol i la disponibilitat
d'aigua.

La verema es fa manual en caixes de 20 kg.

El raim entra derrapat i trepitjat a la premsa
vertical.

La fermentacio alcoholica es realitza a unes
temperatures entre 17°C-18°C, amb llevats
autoctons (del propi raim).

Minima intervencido. No hi ha tractament en
fred ni cap producte que eviti la precipitacio
tartarica.

Criat 6 mesos en bota de roure frances.

IDEFES La ubicacié és a 376 m sobre el nivell del
mar.

Mediterrani amb una marcada influéncia
continental que ens dona hiverns molt freds
i estius molt secs i calorosos.

La pluviometria anual és a una mitjana
aproximada de 400 mm, es tracta de cultiu
de seca, i aquest estrés hidric ens dona uns
vins concentrats i amb una bona estructura.

Sols pobres, franc-argilosos i baix a

matéria organica.
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